swedish taste

KORT OM SWEDISH TASTE

Swedish taste grundades &r 2000 och &gs och drivs av Magnus Lindstrém, Arets Kock
samt tvafaldig olympisk guldmedaljor inom gastronomi. Var vision ar att kunna erbjuda
“innovativa upplevelser inom mat och dryck”. Regelbundet bestker vi nya spannande mat-
och dryckeskulturer runt om i varlden for att hamta kunskap, inspiration och fornyelse.

RESTAURANG

Maten vi serverar i var restaurang praglas av frascha och tydliga smaker med lattsam och
lekfull attityd runt varje ratt. Du kan bestélla & la carte eller varfor inte prova nagon av vara
uppskattade smakmenyer med vél valda drycker till.

BUTIK & KAFE

Alldeles bredvid restaurangen hittar du var Butik & kafé. Dar kan du prova en valsmakande
snabblunch eller fika. Du kan ocksa kopa allt fran var egen kvittenmarmelad till en hel
middag som vi forberett at dig. Varfor inte lata oss ta hand om din nasta catering?

KONFERENS

| vara konferens- och styrelserum finns den ratta atmosfaren fér moten av olika slag och storlekar. Vi
valkomnar alla sallskap fran 1 till 100 personer. Med utsikt Gver hamnen och Goteborgs Operan erbjuder vi
en fantastisk miljo, personlig service och férmanliga kreativa konferenspaket.

MATLAGNINGSSTUDIO

Att laga mat tillsammans med vara duktiga kockar ar en social och mycket uppskattad
aktivitet. | var studio satter endast fantasin granser for vad som kan arrangeras oavsett
det handlar om workshops eller hela konferenspaket.

Smaklig afton



VINTERMENYN
ENRISROKT FJALLRODING

Vitloksstekt snokrabba med sma tomater, fankal & vildkrasse

KYCKLING FRAN BOSARP
Grillad silverlok, spansk vintertryffel & rokt kycklingsky

PAVERAS ADEL "GLASS”
Puré pa stekta paron med poppade amarantfron & frissésallad

SVENSKA VILDAPPLEN
Jordéartskocka med vanilj, lagerblad & glass pa must
635 kr / 72 € per person

Dryckespaket 595 kr / 68 € per person

| SASONG

ENRISROKT FIALLRODING
Vitloksstekt snokrabba med smé tomater, fankal & vildkrasse

HAVSKRAFTA FRAN SMOGEN
Puré pa svenska applen med torkat vaniljpréd & ostronort

SPISELDAD KRONHJORT
Picklad dggula med frostat enbér & svensk l6jrom

UGNSBAKAD BERGTUNGA
Rddvinskokta toppmurklor med rostad mandel & persiljeskott

PAVERAS ADEL "GLASS”
Puré pa stekta paron med poppade amarantfron & frissésallad

HJORTRON
Varm Ibbarachoklad med syrad gradde fran Vallmobacken och kakaosmulor

825 kr / 94 € per person

Dryckespaket 725 kr / 83 € per person



MENY TASTE
ENRISROKT FJALLRODING

Vitloksstekt snokrabba med sma tomater, fankal & vildkrasse

HAVSKRAFTA FRAN SMOGEN
Puré pa svenska applen med torkat vaniljorod & ostronort

SPISELDAD KRONHJORT
Picklad dggula med frostat enbér & svensk l6jrom

TORSK FRAN LOFOTEN
Saltbakad rotselleri med friterat ostron, broccoliskott & brynt sojasmaor

LANGBAKAD SVENSK KALVKIND
Syrade mordtter, havtorn fran Orust & raréakor

PAVERAS ADEL "GLASS”
Puré pa stekta paron med poppade amarantfron & frissésallad

SVENSKA VILDAPPLEN
Jordéartskocka med vanilj, lagerblad & glass pa must

HJORTRON
Varm Ibbarachoklad med syrad gradde fran Vallmobacken och kakaosmulor

1050 kr / 120 € per person

Dryckespaket 895 kr / 102 € per person



FORRATTER

SPISELDAD KRONHJORT
Picklad 4ggula med frostat enbar & svensk I6jrom
205kr/ 24 €

HAVSKRAFTA FRAN SMOGEN
Puré pa svenska applen med torkat vaniljorod & ostronort
235kr/ 27 €

ENRISROKT FIALLRODING
Vitloksstekt snokrabba med sma tomater, fankal & vildkrasse
195 kr/ 23 €

SWEDISH TASTE SELECTION
Sex sma rétter, (min 2p)
Spréattdgg med tryffel & krispigt flask
Hallandska mordtter med havtorn
Handplockade pilgrimsmusslor
Enrisrokt fiallroding med fankal & vildkrasse
Krabbcake & sojapérlor
Spiseldad kronhjort med frostat enbéar
315kr /36 €

VARMRATTER

KYCKLING FRAN BOSARP
Grillad silverlok, spansk vintertryffel & rokt kycklingsky
335kr/38¢€

TORSK FRAN LOFOTEN
Saltbakad rotselleri med friterat ostron, broccoliskott & brynt sojasmor
365kr/42¢€

UGNSBAKAD BERGTUNGA
Rédvinskokta toppmurklor med rostad mandel & persiljeskott
355kr/41¢€

LANGBAKAD SVENSK KALVKIND
Syrade morétter, havtorn frdn Orust & rarékor

315kr/ 36 €

DESSERT

PAVERAS ADEL "GLASS”
Puré pa stekta paron med poppade amarantfron & frissésallad
115kr/ 14 €

SVENSKA VILDAPPLEN
Jordartskocka med vanilj, lagerblad & glass p& must
125kr/15€

HJORTRON
Varm Ibbarachoklad med syrad gradde fran Vallmobacken och kakaosmulor
125kr/15¢€



