SALLSKAPSMENYER 2012

Dessa menyer serveras till hela séillskapet och forbestills senast en vecka innan
bokningsdag om inget annat bestdmts.
Viinligen ange eventuella allergier, dieter eller specialkost vid bokning av meny, vi
anpassar menyn efter forfrdgan.

Priserna dr angivna inklusive moms.

MENY 1

INKOKT VANERABBORRE MED GOTLANDSSPARRIS
Bjorkrokt kalvlagg med majonnas pad kryddkrasse & svartbrod

LAMM FRAN IRLANDSKA ANGAR
Stekta toppmurklor, rodbetor fran Ugglarp & ramslok

KRISPIGA RABARBER
Vit choklad med krossat vete, glass pa rostade jordgubbar & dngsyra

Meny 595 kr / 71 € per person
Dryckespaket 450 kr / 54 € per person

MENY 2

SPANSK NATURLIG ANKLEVER
Inkokt havtorn med poppat ris, kryddtagetes & brynt biftkappa

GRATINERAD LANGARYGG
Primérartor med wasabi, lantagg & citronstromming

VANILJKRUSBAR
Rostad kanellingd med mandelglass & varm kdarnmjolk

Meny 625 kr / 75 € per person
Dryckespaket 450 kr / 54 € per person
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VARMENYN

INKOKT VANERABBORRE MED GOTLANDSSPARRIS
Bjorkrokt kalvldgg med majonnas pa kryddkrasse & svartbrod

SKALDJURS BAKAD SLATVAR
Burkrokta tomater fran Viken & kronartskocka

GETOST FRAN HALLTORPS MEJERI
Syltade anischampinjoner & baconbrod

KRISPIGA RABARBER
Vit choklad med krossat vete, glass pa rostade jordgubbar & gron dngsyra

Meny 635 kr / 76 € per person
Dryckespaket 595 kr / 71 € per person

Vi reserverar oss fér eventuella dndringar i menyn
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